
Gambolò,	22	febbraio	2018

Ogge$o:	richiesta	per	fiera	sperimentale	-	III	ed.	Chocomoments	Cervinia	-		la	Grande	Festa	del	Cioccolato	
Ar=gianale	-	10/11/12	agosto	2018	-	Piazza	Guido	Rey

Buongiorno,
con	 la 	presente	siamo	richiedere,	come	da	vostro	avviso	prot.	/8/5	 	 la 	possibilità	di	organizzare	la	terza	
edizione	di	Chocomoments	Cervinia	 -	la	Grande	Festa	del	Cioccolato	Ar=gianale	nei	giorni	del	11/12	e	13	
agosto	2018	in	Piazza	Guido	Rey	in	Fr.	Breuil	-	Cervinia.
Visto	il	successo	in	termini	di 	pubblico	delle	edizioni	passate	siamo	a	proporre	la	nostra	offerta	rinnovata	
per	il	nuovo	anno.	Per	la	manifestazione	si	richiede	il	Patrocinio	gratuito	del	Comune	di	Valtournenche.
ObieGvo	 primario	 della	manifestazione	è	quello	 di	 diffondere	 la	 conoscenza 	del	 cioccolato	 arJgianale,	
saranno	 infaG	 presenJ	Maestri	 CioccolaJeri 	provenienJ	da 	tuLa	 Italia	 che	proporranno	 solo	 cioccolato	
arJgianale.	Verrà	inoltre	posizionata	un'area	didaJca	 denominata	“Fabbrica	 di	Cioccolato”	dove	saranno	
presenJ	 macchinari,banner	 informaJvi,	 video	 che	 permeLeranno	 al	 pubblico	 di	 vedere	 dal	 vivo	 la	
lavorazione	del	cioccolato	 partendo	dalle	fave	di	cacao	 fino	ad	 arrivare	 al	 cioccolaJno	finito.	 Un	 vero	 e	
proprio	laboratorio	a	cielo	aperto	dell’arte	dei	maestri	cioccolaJeri.	 	La	manifestazione	prevede	anche	un	
ricco	calendario	di	even=	didaJci	e	ludici.		
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Presso	la	Fabbrica	avranno	luogo	tuG	i	nostri	evenJ	in	programma	ovvero:

CHOCOBABY	-	LABORATORI	PER	BAMBINI	
Durante	 i	 giorni	 della 	manifestazione	 sono	 previsJ	 laboratori	
per	 i	 bambini	 che,	 muniJ	 degli	 strumenJ	 dei	 maestri	
cioccolaJeri,	 potranno	 realizzare	 cioccolaJni	 da	assaporare	 in	
famiglia.	 Il	 laboratorio	 ha	 una	 durata	 di	 circa	 15/20	 minuJ,	
durante	il 	laboratorio	i	bambini	affronteranno	una	prima	parte	
teorica	per	scoprire	le	origini	del	cioccolato	(piantagioni,	fruLo,	
essicazione,	ecc)	per	poi	meLere	le	“mani	in	pasta”.	Ai	bambini	
verrà	 fornito	 il	 seguente	 materiale:	 saccapoche,	 grembiulino,	
cappellino	e	formine	da	riempire.	

LEZIONI	DI	CIOCCOLATO	PER	ADULTI	
Saranno	previsJ	anche	momenJ	didaGci	per	i	più	grandi,	vere	
e	proprie	lezioni	di 	cioccolato,	tenute	da	Maestri	CioccolaJeri	
accreditaJ	ad	Acai	(associazione	cioccolaJeri	arJgiani	italiani)	
della	 durata	 di	 due	 ore.	 Il	 corso	 verte	 su	 una	 prima	 parte	
teorica	 e	 una	 seconda	 parte	 praJca	 volta	 ad	 imparare	 a	
realizzare	 praline	 ripiene	 con	 un’approfondimento	 sulla	
decorazione	con	cioccolato.	TuLo	il	materiale	realizzato	verrà	
lasciato	ai	partecipanJ,	a	fine	corso	verrà	inoltre	rilasciato	un	
ALestato	di	Partecipazione.

NEW->	PRALINA	DI	CERVINIA
Durante	la 	manifestazione	verrà	inoltre	realizzazione	live	della	Pralina	di	Cervinia	con	un	prodoLo	Jpo	della	
CiLà.	Il	prodoLo	uJlizzato	per	realizzare	il 	cioccolaJno	Jpico	della 	valle	verrà	scelto	mediante	sondaggio	sul	
social 	le	seGmane	precedenJ	l’evento.	Saranno	idenJficate	tre	prodoG	e	gli	utenJ	potranno	esprimere	la	
loro	 preferenza.	 Una	 volta	 deciso	 il	 prodoLo	 la 	 PRALINA	 DI	 CERVINIA	 verrà	 realizzata	 live	 durante	 la	
manifestazione,	a	seguire	degustazione	gratuita	per	tuG.

COOKING	SHOW	
PrevisJ	durante	le	giornate	momenJ	volJ	ad	approfondire	la	lavorazione	del	cioccolato	mediante	cooking	
show	tenuJ	dai	maestri	cioccolaJeri.
>	Cooking	show:	come	nasce	una	sacher?
>	Cooking	show:	come	nasce	una	pralina?

NEW->	TAVOLETTA	DA	GUINNESS	DI	CERVINIA	
Realizzazione	di	una	tavoleLa	di	cioccolato	da	guinness	di	mt.	12	 ,	due	in	più	rispeLo	all’edizione	2017.	
Quest’anno	 verrà 	 arricchita	 con	 prodoG	 del	 territorio,	 una 	 volta	 conclusa	 la	 tavoleLa	 verrà	 data 	 in	
degustazione	gratuita	ai	passanJ.
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CHOCO-DEGUSTAZIONI	CON	PRODOTTI	DEL	TERRITORIO
AbbinamenJ	classici	quanto	curiosi	volJ	a	valorizzare	i	sapori	del	territorio	in	abbinamento	al 	cioccolato	in	
collaborazione	con	le	realtà	locali.	Per	esempio:
>	degustazione	di	cioccolato	con	vini	Jpici	Valdostani
>	bicchierino	di	cioccolato	con	Genepy	Valdostano
>	creme	spalmabili	e	Tegole	d'Aosta

Previste	inoltre	aGvità	in	collaborazione	con	le	aGvità	commerciali	della	zona.

Cooking	show	presso	la	fabbrica	di	Cioccolato
Gli	chef	del	posto	sono	in	vitaJ	in	fabbrica	per	realizzare	piaG	a	base	di	cacao	dolci	e	salaJ.

Choco-aperi=vi
I	 locali	 convenzionaJ	 potranno	 realizzare	aperiJvi	 al	 cioccolato	 e	 degustazioni	 a	 tema.	 ChocoMoments	
meLerà	a	disposizione	il	materiale	necessario	per	realizzare	aperiJvi	al	sapore	di	cioccolato.

Choco-Menu
I	ristoranJ	e	le	pizzerie	che	aderiscono	al	circuito	delle	“proposte	ghioLe”	potranno	prevedere	nel 	menù	un	
piaLo	al	cioccolato	e	verranno	sponsorizzaJ	sul	nostro	materiale	informaJvo.
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Programma	manifestazione	

Chocomoments	Cervinia
La	grande	festa	del	cioccolato	arJgianale
10/11/12	agosto	2018	
Piazza	Guido	Rey

Stand	sempre	aperJ	dalle	09:30		alle	19:30

venerdì
7-9:30	-	allesJmento	struLure
10:00	-	12:00	-	Lezioni	di	Cioccolato:	corso	base	di	lavorazione	del	cioccolato	per	adulJ
15:00	-	Show	Cooking	-	Come	nasce	una	sacher?
15:30	-	17:30	-	ChocoBaby	-	Laboratorio	dedicato	ai	bambini	per	imparare	a	realizzare	cioccolaJni		
17:30	-	18:30	-	Degustazione	di	cioccolato	e	prodoG	Jpici	locali

sabato	
10:00	-	12:00	-	Lezioni	di	Cioccolato:	corso	base	di	lavorazione	del	cioccolato	per	principianJ
15:30	-	17:30	-	ChocoBaby	-	Laboratorio	dedicato	ai	bambini	per	imparare	a	realizzare	cioccolaJni			
alle	18:00	-	Tavole$a	di	cioccolato	da	Guinness	-	12	mt	di	cioccolato	decorata	con	prodoG	Jpici	della	valle	
a	seguire	degustazione	gratuita	per	tuG
17:30	-	18:30	-	Show	Cooking	-	realizzazione	live	della	PRALINA	DI	CERVINIA

domenica
10:00	-	12:00	-	Lezioni	di	Cioccolato:	corso	base	di	lavorazione	del	cioccolato	per	principianJ
15:00	-	Show	Cooking	-	Come	nasce	una	pralina?
15:30	-	17:30	-	ChocoBaby	-	Laboratorio	dedicato	ai	bambini	per	imparare	a	realizzare	cioccolaJni			
17:30	-	18:30	-	Degustazione	di	cioccolato	e	prodoG	Jpici	locali

alle	19:30	chiusura	stand	e	a	seguire	disallesJmento.
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Relazione	tecnica

Verranno	montate	struLure	modulabili,	 gazebo	color	panna	bordato	di	 rosso.	Le	struLure	son	eleganJ	 e	
rispeLano	 l’ambiente	 urbano	 circostante.	 L’allacciamento	 eleLrico	 verrà	 effeLuato	 seguendo	 le	 aLuali	
norme	vigenJ.	TuLo	il	materiale	usato	per	l’allesJmento	è	cerJficato	del	produLore.	

Saranno	posizionaJ:

n. 6	stand	-	Maestri	CioccolaJeri	mt	6x3	(12	moduli	3x3)	-	108	mq

n. 1	stand	-	Fabbrica	del	Cioccolato	mt	6x3	(2	moduli	3x3)	-	18	mq

per	un	totale	di	mq	126
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COMUNICAZIONE	E	PUBBLICITA’

Per	la	promozione	dell’evento	verranno	realizzaJ:
-	n.	100	locandine	A3
-	n.	30	manifesJ	70x100
-	n.	20.000	flyer	
-	ufficio	stampa
-	creazione	evento	su	facebook	con	pubblicità	a	pagamento
-	altro	da	valutare	(es.	radio)

es.	materiale	di	comunicazione	2017:	
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Altre	informazioni	generali

Per	 la	 manifestazione	 verrà	 richiesta	 una 	 fornitura	 eleLrica	 pari	 a	 10	 kw.	 Non	 è	 previsto	 nessun	
approvvigionamento	idrico.	
Nessun	veicolo	sosterà	durante	i	giorni	della	manifestazione	in	Piazza.	I	veicoli	verranno	introdoG	in	Piazza	
solo	per	 il 	carico	e	scarico	e	per	 il	disallesJmento	previsto	domenica	a	chiusura	della	manifestazione.	Al	
Comune	non	viene	richiesto	nessun	contributo	economico.
Saranno	a	carico	nostro	le	spese	di	occupazione	del	suolo	pubblico.
Il	progeLo	è	da	intendersi	come	bozza	e	quindi	si	possono	valutare	insieme	eventuali	modifiche.	

Sogge$o	organizzatore:	Chocomoments	aLraverso	la	Fabbrica	di	Cioccolato	iJnerante	vuole	diffondere	la	
storia,	cultura,	segreJ	e	le	pregiate	proprietà	del	cioccolato	arJgianale.	Per	fare	ciò	riunisce	con	se	i	migliori	
arJgiani	del	cioccolato	italiani	che	da	anni	collaborano	insieme	per	perseguire	questo	importante	risultato.	
La 	Fabbrica	di	Cioccolato	 è	una	struLura	nata	appositamente	 per	 creare	 in	 direLa	sul	posto,	 e	meLe	a	
disposizione	 del	pubblico	 prelibatezze	arJgianali	 uniche,	 realizzate	 rigorosamente	con	materie	prime	 di	
alJssima	qualità.	 Chocomoments	realizza	feste	del	cioccolato	arJgianale	durante	 tuLo	 l’anno	 su	 tuLo	 il	
territorio	 italiano,	vanJamo	ciLà	importanJ	e	turisJche	come	ad	esempio:	Como,	Genova,	Reggio	Emilia,	
Novara,	ecc.	

ProdoJ	 Tra$ai:	 Secondo	le	normaJve	europee,	 è	CIOCCOLATO	 PURO	 quello	prodoLo	solo	con	burro	di	
cacao.	Ed	è	 il	 CIOCCOLATO	 PURO,	 l’unico	 ad	essere	prodoLo	nei	laboratori	dei	maestri	 cioccolaJeri	 che	
partecipano	alla	manifestazione,	l’unico	cioccolato	proposto	al	pubblico.	Si	presterà	aLenzione	a	proporre	
un	 ampia	 gamma	di	 prodoG	 come	 sfuso,	 praline,	 cremini,	 tavoleLe,	 creme	 spalmabili,	 liquori,	 soggeG	
arJsJci,	cioccolato	di	modica,	ecc.

Imprese	Partecipan=:
TuLe	gli	arJgiani	seguono	una	linea	di	pensiero	e	di	lavoro	volta	alla	valorizzazione	del	Cioccolato	Puro.	Con	
l’entrata	 in	 vigore	delle	nuove	normaJve	europee	del	 2003,	 possono	 essere	definiJ	 "cioccolato"	 anche	
prodoG	in	cioccolato	che	contengono	grassi	vegetali	diversi	dal	burro	di	cacao.	L’importante	è	che	queste	
sostanze	non	 superino	 il 	limite	massimo	 del	5%.	 Il 	consumatore	dovrebbe	quindi	dedurre	 la	purezza	del	
cioccolato	 dall’assenza,	 in	 eJcheLa,	 delle	materie	grasse	vegetali	 uJlizzate	 in	 sosJtuzione	 del	burro	 di	
cacao,	più	nobile	e	costoso.	
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Elenco	provvisorio	partecipan4:

1.	Denominazione:	CHOCO	MOMENTS	SRL
P.Iva:	02389740180

2.	Denominazione:	CHOCODUCALE	
P.Iva:	02563250188

3.	Denominazione:	CIOCCO	STREET	CLUB	
P.Iva:	02786400347

4.	Denominazione:	PASTICCERIA	BIOLZI
P.Iva:	036778600234

a	seguire	licenze
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1.	CHOCOMOMENTS
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2.	CHOCODUCALE
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3.	CIOCCO	STREET	CLUB
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4.	PASTICCERIA	BIOLZI
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Si	precisa	che	la	richiesta	in	oggeLo	è	stata	presentata 	dal	Chocomoments 	nella	persona	del	suo	 legale	
rappresentante	Merlin	MarJna	(c.f:	MRLMTN82P67L872I),	a	seguire	documento	di	idenJtà.	
Chcocomoments	 si	 impegna	 ad	 adempire	 a 	 tuG	 i 	 requisiJ	 minimi	 richiesJ	 dal	 bando	 in	 oggeLo	 e	 di	
rispeLare	il	bando	e	la	presentazione	sopra	proposta.

Per	qualsiasi	informazione	o	chiarimenJ	si	prega	di	contaLare:
CECILIA	CANELLA	-	348	-	7335157	-	cecilia.canella@gmail.com
Pec	di	riferimento:	cecilia.canella@pec.it

A	disposizione	per	eventuali	chiarimenJ	in	merito.

							MarJna	Merlin
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Buongiorno,
con la presente siamo richiedere, come da vostro avviso prot. /8/5  la 
possibilità di organizzare la terza edizione di Chocomoments Cervinia - la 
Grande Festa del Cioccolato Artigianale nei giorni del 11/12 e 13 agosto 2018 in 
Piazza Guido Rey in Fr. Breuil - Cervinia.
Si allega progetto e si rimane a disposizione per eventuali chiarimenti e 
integrazioni in merito. 
 
Grazie e buona serata. 
 
cecilia 
 -- Cecilia Canella
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